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INICIATIVA
Una conservera de Cambados saca al
mercado las primeras latas de centollo

Un cocinero del Grupo Nove es el autor de una receta que se padrd adquirir
en las tiendas de delicatesen
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En una lata puede caber de todo. Esa afirmacion puede ser rubricada por los
trabajadores de Consarvas de Cambados, una pequeia empresa arousana en
cuyas instalacionss se han enlatado hasta pequenas obras literarias. Aquella
aventura de meter letras en conserva no fue Mas que @so, una aventura:
Conservas de Cambados se dedica 4 envasar la esencia ded mar galleqgo,
sacando al mercado unos productos de gran calidad que solo se pueden
encontrar en tiendas delicatesen y de productos de alta gama. Ayer, los
responsables de e<ta empresa presentaron en Andrés (Vilanova) su Gitima
creacion: un salpicdn de centollo con tomates sacos y crema de alubias que a
partir del mes de febrero haré las delicias de los amantes de |8 buena mesa.

La receta es, en realidad, obra ge Antonio Botana, cocnero del restaurante
Pandemonium @ Integrante del Grupo Nove, un colectivo de cocineros que
relvindican la nueva cocina con sello gallege, El y José Luls Alfonso -al
respensable de la conservera- sometieron ayer el plate a julco de otros
Importantes cocineros, como Xoan Canas y Yayo Daporta, y de distintas
personalidades de a comarca. Daban un salto sin red; era la primera vez que
la conserva era sometide a juico publico. Y el juicio fue unénime: la
preparacion conserva «l exquisito sabor del centolio gallego. Solo existio
disparidad de opiniones a la hora de decidir si &l plato estd més sabroso frio o
calentado al bafio maria.

De momento, este nuevo producto de Conservas de Cambados adn no ha
salido al mercado. No lo hard hasta principios del mes de febrero, segin apuntd
ayer ol responsable de la empresa. A partir de e<a fecha, &l producto estard en
las estanterias de las tiendas méas selectas y su precio, ya lo advierte José Luis
Alfonso, serd alto. No es de extrafar. En el interior de las pequeias latas se
mezclardn los sabores de productos que, sean de tierra o de mar, guardan una
caracteristica coman: son de primera calidad,

Y as que |a excelenca de las materias primas es una de las marcas de la casa,
Asl lo sefalaba ayer José Luis Afonso, quien desde Andras quiso convencer al
mundo de lo que é ya sabe: que en una pequefa lata de conserva caben los
mejores platos del mundo, Para ello solo s necesara la colaboracién de una
solvente empresa de conservas con un cocinero dispuasto 3 expenmentar y a
poners= & prueba. Eso s lo que han hecho Alfonso v Botana, Botana y Alfonso,
inaugurando un movimiento que ambos esperan que se extienda como una ola
para dar salida a muchas pequedas empresas de |a transformacion que no
pueden dar |a batalla en |a produccdn masiva de conservas. <A veces parece
QuE CONSErveros, cocineros y marineros Ssomos enemigos. Y no somos
enemiges, no debemos serlo. Tenemos que ser los mejores aliadoss, decia ayer
José Luis Alfonso. Por &l nacimiento de esa nueva alianza se brindd ayer en
Cambados con un buen albarifio y con ! primer centollo en lata gue sale al
mercado con sello gallego.



