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Cocineros gallegos mostrardn a los vecings las posibdidades culinarias de este producto arousano

Ribadumia organiza la primera
jornada de exaltacion de la conserva

La Vor

ILACLRCK | El proximo fim de 5o
mana ¢l municipio de Ribadu-
mia estard Inmerso en las oele-
braciones del Vifio Tinso do Sal-
nés, Aprovechando estos feste-
jos, Concelio y Diputacidn han
decidido poner en marcha la pei-
mern jormads de exaltacion de
s conservas, Diox empresas de
13 rona se darin cita en un re-
cinto ¢n & que un grupo de co-
cineros ensedlard a los vecinos
las posibilidades culinasias de
este producto. Ademds, se ce-
lebrard tambidn la primera cata
de conservas, que premiard las
me|ores preparaciones de mefi-
lan y berberecho

«A mostrs nace coa Snalida
de de exsltar a poss conserva ¢
de promocionar un sector mol
importante para a economda da
comarcas, explicd 1a slcaldesa,
Salomé Pesa El Conoello, afia-
did, ha realizado un imporrante
esfucrzo para poder sacar ade-
lante esta jomada que, ademas,
spretendemos que so condolide
20 longo 403 anosw, explicd, Pa-
ra poner en marcha esta Inleis-
tiva se coenta con la colabova-
ciém de la Diputacidn y de diez
CINPretas CORICIVOras.

Maestros cocineros

El programa de actos dard co-
mienzo & las seis y media de la
tarde del préximo viernes. Los
cecineros Marcelo Tejedor, Xa-
vier Pellicer, Antonio Botana y
Julio César Sinelro participarin
en una demostrachkon maglstral
sobre las posibilidades culina.
rias de la conserva. Serd en ¢l
centro social de Barrantes don-
de estos maestros expligeen a
los presentes los platos que se
pueden prepantr con uns simes
ple lata de conservas, La cita

D iemuinrdn & derwcha Salomé Pefa, Uidla Alvares 5 Josd Luis AMonsa o0 18 presentaciin de M sesssien v s
Una cata para elegir las mejores
recetas de mejillon y berberecho

estd ablerta a L2 participacién
de todos los interessdos. Ho-
ra y media despoés, bos particl
pantes podran asistic 4 una visita
guiada a Conservas de Camba-
dos, ublcada en Barvantes,

El sibado dari comienzo ba ex-
posicidn con la spertura oficial
de la carpa en ka que las diez
comserverus  mostrarin  sus
productos al pdblico en gene-
7al «Van ter unha persoa dande
topo tipo de informacion sobe
a daboracion destes produtoss,
explicd Marta Lacio, coording-
doea de 1a jornsds Tambidn s
inzmgurard una exposichn sobre
las antiguas fibricss de conserva
de la comarcade O Salnés. Pars
terminar, un experto de la Aso-
clackin Naclonal de Fabricanses
de Conserva impartird una chas-
la sobre los valores nutricions
Jos de las conservas de maris-
00, Serd a las shete de la tande
del sabada.

Diez conserveras de ks comar-
ca & dardn clta en o5t prime-
ra jormada de exaltacidn, Esta-
rin Hijos de Ramédn Pefla, Javi-
mar y Consorvas de Cambados,
que s¢ ubican o1 Ribadumia
Tambidén, Portomar v Mas de
Carril, de Vilagarcix E Roma,
de Vilanova, y Dapotta y Cos-
tas y Mifidn de Canbados, Fa-
tas diez frmas competitdn por
hacerse con alguno de los tres
premibos que 5¢ Otorgarin a las
MOJOres CONSCrvas

La primera cata de ks conser-
va de O Salnés dard comien-
20 a l2s doce de la mafiana del
domingo. En ef jurado estarin
restauradores y periodistas pa-
ra elegir las mejores prepara-
ciones de mejillén y berbere-

cho. La muestra concluled al-
rededor de las tres de 1a tarde,
tras una degustachdn gratuics
de estos prodectos,

La [niciativa ha vido muy Nen
#cogida entre ¢l sector conser-
vero de la comarca. «Estamos
encantados de que s¢ fags ¢
moi agradecidons, expliod José
Luis Alforso, d¢ Conservas e
Cambados. Recondd que el ma-
nicipio tiene un potencial &m-
poctante en este $OCIOr, «Pois
aqut estiin algunhas das mello-
res fibricas de elaboracion de
especialidadess v explicod gue
esta iniciativa permitird ede-
mostrar que unha kata non ¢ sd
para facer un becadillo. Habe
rd algunha que faga un masi-
daxe perfecto co tintos,



